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Erdapfel-Vogerlsalat

Zutaten fiir den Erddpfel-Vogerlsalat:

400 g Erdapfel

100 g Vogerlsalat

1 Zwiebel

150 ml Gemusebrihe
4 EL Rapsol

3 EL Apfelessig

1 TL Senf

% TL Zucker

Salz und Pfeffer

Die Erdapfel werden in Salzwasser etwa 20-30 Minuten weich gekocht. In der Zwischenzeit
wird die Zwiebel klein gehackt und der Vogerlsalat gewaschen. Fiir das Dressing wird die
Gemiisebrithe mit dem Ol, dem Essig, dem Senf, Zucker, Salz und Pfeffer gemischt. Damit das
Dressing schon cremig wird, vermengt man es am besten mit dem Purierstab.

Die gegarten Erddpfel abgiel3en, schdlen und noch warm in Scheiben schneiden. Gemeinsam
mit den Zwiebelstlicken werden die Erddpfel mit dem Dressing gemischt. Vor dem Servieren
hebt man noch den Vorgerlsalat unter die Erdapfel und bestreut ihn noch mit dem
Bitterpulver.

Den Salat auf einem Teller anrichten
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