
 
 

 

Schokoladenerdbeeren 

 

Zutaten für die Schokoerdbeeren: 

  

Erdbeeren 

Schokoladenglasur (weiße Schokolade, Vollmilch und Zartbitter) 

optional Salz  

  

Die Erdbeeren waschen und trocken tupfen. Schokoladenglasur bei niedriger Temperatur 

schmelzen.   

 

 

Man kann die Erdbeeren halbieren oder als Ganzes in die geschmolzene Glasur tauchen. Nach 

persönlichen Vorlieben kann man sie noch mit Salz bestreuen, trocknen lassen und genießen. 

  

Die Erdbeeren in Schokolade passen perfekt zu einem Glas Wein, oder als Highlight zum 

Brunch, oder auch auf der Käseplatte.  

 

 


