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EIN VEGETARISCHER FOODBLOG

Kasecracker

100 g Kase, wiirzig (z.B. Emmentaler oder Bergkase)
75 g Parmesan

1/3 TL Salz

1 Prise Zucker

optional etwas Knoblauchpulver und Paprika

Zur Zubereitung der Kasecracker werden die Kdsesorten gerieben und vermischt. Danach die
Gewdirze hinzufiigen.

Auf einem mit Backpapier ausgelegten Backblech werden Haufchen von einem Essléffel Kase
verteilt. Genligend Abstand lassen, da der Kadse verlauft. Die Kracker werden bei HeiBluft etwa
10 Minuten hellbraun gebacken.

Nach dem Abkuhlen sind sie fest und kdnnen vom Blech genommen werden.
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