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Zwiebelsuppe mit gerosteten Kasebaguette

Zutaten fur 4 Personen:

Suppe:

500 g Zwiebel

1 EL Essig

1 1 Gemiisebriihe
Salz, Pfeffer, Ol

Kdsebaguette:
8 Scheiben Baguette

100-150 g geriebener Kise (z.B. Emmentaler)
Salz und Pfeffer

Die Zwiebel schilen und halbieren. Die Zwiebelhilften in feine Scheiben schneiden und in
einem Topf mit heiBem Ol goldbraun anbraten. Dabei 6fters durchriihren.

AnschlieBend mit dem Essig abloschen und die Gemiisebriihe hinzufiigen. Weitere 15 min
kocheln lassen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Das Baguette wird in Scheiben geschnitten, mit dem Kise bestreut und mit Salz und Pfeffer
gewlirzt. Die Kédsebaguettescheiben werden bei 200°C etwa 5-10 min goldbraun gebacken.

Eine herzhafte Suppe die ganz ohne Fleischeinlage auskommt.
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